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Bestes Kochbuch der Welt

,Schwarzwalder Tapas2” gewinnt in China den Oscar
der Kochbuch-Literatur

Das Kultbuch aus dem Schwarzwald setzt sich gegen die internationale
Konkurrenz durch und wird mit dem Titel ,Best Cookbook in the World“
in allen Kategorien ausgezeichnet.

Yantai/China, 27.Mai.2018

Sensationell! Ein regionales Kochbuch von Hobbykdchen und Verlags-Neulingen siegt iberraschend beim weltweit bedeutendsten
Kochbuch-Wettbewerb, den ,,Gourmand World Cookbook Awards“ in Yantai/China. Fir die beiden Autoren, Verena Scheidel und
Manuel Wassmer aus Biihl, die extra zur Preisverleihung nach China reisten, geht ein Traum in Erflllung. Ihr Buch ,,Schwarzwélder
Tapas 2“ gewinnt in der wichtigsten Kategorie , Bestes Kochbuch des Jahres” den Titel ,Best in the World“. Damit setzt sich nach
18 Jahren wieder ein deutsches Kochbuch an die Spitze der internationalen Kochbuch-Literatur. Zuletzt gelang dies im Jahr 2000
einem Altmeister der Kochkunst, dem 3-Sternekoch Dieter Miiller.

Verena Scheidel und Manuel Wassmer kénnen es immer noch nicht fassen: ,Mehr kann ein Kochbuch eigentlich nicht erreichen,
wir zdhlen als Neulinge zur Weltelite, Unfassbar - das macht uns einfach nur gliicklich!” Ihr im September 2017 im Eigenverlag
erschienenes Kochbuch mit 130 originellen Schwarzwalder Tapas-Rezepten setzte sich zuerst gegen hunderte von Blichern im nati-
onalen Vorentscheid durch und ging in China mit 15 weiteren Finalisten aus Europa, USA, China und Australien ins Rennen.

Die Bretter, die die Welt bedeuten! Dieses unbeschreibliche Gefiihl, zu den Besten der Welt zu zahlen, war am 26. Mai 2018 auf
dem Festgelande in Yantai spirbar. Direkt an Chinas ,,Golden Coast”, dem sognannten Wine-Bay, mit Blick auf das Bohai-Meer und
die Weinberge, trafen sich Gber 500 Autoren und Verleger aus unzéhligen Landern. Wie bei Olympischen Spielen liefen die Natio-
nen Flaggen schwenkend ein und wurden von Edouard Cointreau, dem Griinder der Awards feierlich begruft.

In 100 Genuss-Kategorien wurden die Preise vergeben. Man konnte Stecknadeln fallen héren als es zur Verkiindung der drei Sieger
in der wichtigsten Kategorie ,Bestes Kochbuch des Jahres” kam. Und dann geschah das fir Verena und Manuel Unfassbare: Aufge-
rufen wurde ,Germany!“ Jubelnd stirzten sie auf die Blihne und wurden von Edouard Cointreau umarmt. Eigentlich war das Motto
gewesen: Dabei sein, ist alles! — und jetzt holten sich Verena und Manuel die Sterne vom Himmel ...

Gefallen hatte der Fachjury ihr Status als Verlags-Neulinge und ihre splirbare Leidenschaft fiirs Kochen, die sich in der Qualitat lhres
Kochbuches widerspiegelt: Authentizitdt statt Schema F, eine unbéndige Lust auf Neues, die professionelle Herangehensweise
und die konzeptionell einmalige Neuinterpretation der Schwarzwélder Kiiche im Tapas-Format. AuRerdem honorierte die Jury die
einmalige autodidaktische Umsetzung aus der Hand der Schwarzwélder Hobbykdche: von der Rezept-ldee und der Kompetenz fiir
kreative und vor allem mehrfach geprifte Rezepte liber die herausragende Food-Fotografie bis zur grafischen Buchgestaltung.
,Eigentlich ist es wie beim Kochen, ohne gute Zutaten keine gute Kiiche!“, sagen Verena Scheidel und Manuel Wassmer, besser
kann man es wohl nicht auf den Punkt bringen.
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Die erstmals 1995 von Edouard Cointreau ins Leben gerufenen Awards
zeichnen jahrlich die besten Koch- und Weinbiicher in unterschiedlichen
Kategorien aus: Dieses Jahr nahmen Uber 200 Lander mit tausenden
von Bichern teil. Eine internationale Experten-Jury ermittelte zunachst
die Gewinner auf nationaler Ebene, die in weiterer Folge um den Titel
,Gourmand Best in the World“ gegeneinander antreten.

Ziel des Awards ist unter anderem die Forderung von Wissen und Wert-
schatzung rund um die Ess- und Weinkultur. In Fachkreisen wird die
begehrte Auszeichnung als der ,Oscar” der Literaturbranche gehan-
delt. Weitere Informationen zu den Gourmand World Cookbook Awards
online unter: www.cookbookfair.com

Verena Scheidel, Technische Zeichnerin und Manuel Wassmer, selbsténdiger Leuchtendesigner sind
seit 2007 auch privat ein Paar. Ihre gemeinsame Leidenschaft, das Kochen, fiihrt sie von Erfolg zu
Erfolg:

2012 und 2015: Sieger beim ,Cooking-Cup” in Andalusien bzw. auf Barbados, Titeltrager ,Beste
Hobbykdche Deutschlands”.

Im Fernseh waren Sie bereits zu Gast in der SWR-Sendung Kunscht!, Landesschau, Ard-Buffet oder
auch bei Frank Elsterns ,Menschen der Woche” und einigen mehr.

Badener und Schwaben teilen sich den
Schwarzwald und die traditionelle Kiiche.
Typische Zutaten wie Speck, Schinken,
Meerrettich, Forelle, Kirschen und alles,
was der Schwarzwald an guten, handge-
machten Lebensmitteln erzeugt, sind die
Basis der pfiffigen Tapas-ldeen von Verena
und Manuel.

e |hr 1. Buch ,,Schwarzwalder Tapas” erscheint 2014 und |6ste einen Hype aus.

¢ Ein Potpourri teils in Vergessenheit geratener Schwarzwalder Siikspeisen findet sich im 2. Buch,
den ,,Schwarzwalder siiRen Minis“ wieder, Erscheinung 2015.

¢ Die ,Schwarzwalder Tapas2“ vollenden die Buch-Triologie, Erscheinung September 2017.
Das 3. Kochbuch ist wieder gespickt voll mit 130 neuen pikanten Tapas-Rezepten. Highlight:
Natalie Lumpp, eine der bekanntesten Weinsommeliere Deutschlands und gebirtige
Schwarzwalderin, empfiehlt die passenden regionalen Weinsorten zu jedem Rezept.

Buchcover und Bildmaterial finden Sie unter: www.schwarzwaelder-Tapas2.de/pr-bereich
Rezepttexte und Foodfotos bitte anfordern unter Email: info@cookandshoot.de
Uber einen Beleg freuen wir uns sehr!
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